FABRIK 23

Unser Loft La Cucina bietet lhrem Kochevent
eine einmalige Kulisse: 190gm authentischer
Industriecharme, eine 11m lange Tafel, die
legendare Aufschnittmaschine von Berkel
und ein eigens fur uns gefertigter Herd von
Lacanche. Kurzum: die perfekte kulinarische
Atmosphare fiir ein unvergessliches
Firmenevent.

Einzigartige Erlebnisse schweilRen
zusammen. An der langen Tafel wird die
Tagliatelle zubereitet, dabei wird einem klar,
welche Kraft das gemeinsame Essen hat,

wie es die Menschen zusammenbringt und
zum Austausch anregt. Aufgeteilt in kleinen
Gruppen werden an verschiedenen ,;stazioni
antipasto, traumhafte Pastasaucen sowie ein
suRer Klassiker zubereitet.

Garantiert zum Dahinschmelzen und ideal fiir

Gruppen von 10 bis 42 Personen.
Facciamo una festa - Lasst uns zusammen
kochen!

PASTA SCHOOL

Stazione 1: Tagliatelle

Stazione 2: Involtini di Melanzane

Stazione 3: Triffelsauce mit
schwarzem Triiffel aus Norcia

Stazione 4: Puttanescain
San Marzano Tomatensauce

Stazione 5: Cannoli siciliani mit
selbstgemachter Ricotta-Schoko

GETRANKE

Limoncello on Ice (auch alkoholfrei)
Viva Con Agua

Bier “Bier”

Vino della casa

Espresso
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